
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

������������������������������������	 			
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Gasthaus Gitschenen Telefon:   041 878 11 58  www.g itschenen.ch 
Beatrice und Franz Herger-Kieliger Fax:       041 8 78 10 38   www.seminarhaus-gitschenen.ch 
6461 Isenthal         gasthaus@gitschenen.ch 

 




�����	�����	���	
 
 
Dole  Wallis       5 dl Fr. 21.- 
Blauburgunder und Gamay harmonisch   1 dl Fr.   4.50 
 
 
Veltliner Patriziertrunk       5 dl Fr. 21.- 
Triacca /Italien Nebbiolo –    1 dl Fr.   4.50 
Rebe kräftige Statur fruchtig  
 
 
Hallauer Schaffhausen    5 dl Fr. 21.- 
Blauburgunder blumig, harmonisch   1 dl Fr.   4.50 
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Hallauer Schaffhausen     5 dl Fr. 21.- 
Riesling x Sylvaner blumig, harmonisch   1 dl Fr.   4.50 
 
 
Aigle   Waadt 
Flaschenqualität   
Chablais gutedel (Chasselas)    5 dl  Fr. 24.- 
gehaltvoll, bukettreich     1 dl Fr.   5.50 
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Hallauer Schaffhausen     5 dl Fr. 21.- 
       1 dl Fr.   4.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer 
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Rioja tinto el Coto Spanien 
Bodega el Coto 
 
Eigenschaft:  frisch, gehaltvoll 
Traubensorte : Garnacha tino/ tempranillo Mazuelo/ Graciano 
Passt zu : Käse und Zwischenmahlzeiten 
 
 
1 dl    Fr. 7.-  Flasche Fr. 38.- 
 
 
 
 
 
 
Primitivo di Manduria DO 
Massaria Pietrosa,Cantine San Marzano 
 
Eigenschaft:  Bouquet mit frischer Primitivo-Würze 
Traubensorte:  Primitivo 
Passt zu:  Vorspeisen, grilliertem Fleisch, und Käse 
 
1 dl    Fr. 7.-  Flasche Fr. 38.- 
 
 
 
 
 
 
Shiraz Australia 
Thomas Hardy & Sons 
 
Eigenschaft:  Dunkles Rubin, angenehm fruchtiges Bouquet, Cassis und Fliedertöne. 
Traubensorte:  Shiraz 
Passt zu:  Bündnerfleisch, heissem Schinken, Berner Platte, Pouletgerichten, milde Käsesorten 
oder einfach so zum Geniessen. 
 
1 dl    Fr. 7.-  Flasche Fr. 38.- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten���������	
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Geschichte Weinbau in Visperterminen 
 
Aufgrund archäologischer Funde kann belegt werden, dass bereits die Kelten den Weinbau in 
Visperterminen betrieben haben. Ein weiteres Indiz für den Keltischen Ursprung ist die Tatsache, 
dass die alten Weinsorten des Wallis aus der Gegend des heutigen Frankreich stammen. 
Durch die Veränderung der Lebensbedingungen der Bevölkerung erhielt auch der  Wein einen 
anderen Stellenwert. War er früher ein steter Begleiter bei der Arbeit, wich der Wein anderen 
Getränken. Der Konsum von Wein nahm ab. Hinzu kamen die grossen Erträge bei den Weinernten 
Ende der 70er Jahre. Aufgrund dieser Vorkommnisse entschloss man sich 1979 eine Kellerei zu 
gründen.  
Seit nunmehr 20 Jahren werden in der St. Jodernkellerei Visperterminen die Weine aus dem 
höchsten Weinberg Europas vinifiziert.  
 
Heida – Spezialität              50cl  Fr. 31.-  �
 
 
Eigenschaft:  Strohgelbe Farbe. Ausserordentlich feines, delikates Bukett, mit Aromen von Nüssen, 
Honig und exotischen Früchten. Auf dem Gaumen körperreich mit einer schönen Lebhaftigkeit und  
einem lang anhaltenden Abgang. 
Traubensorte:  Heida 
Passt zu : Käsegerichten und Trockenfleisch. 
Aber auch als exklusiver Aperitifwein oder immer wieder, als Überraschung ist er sehr beliebt. 
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Adrian Mathier Nouveau Salquenen AG Salgesch 
Diego Mathier - Schweizer "Winzer des Jahres 2007" 
 
Anlässlich des Grossen Preis des Schweizer Weins 2007 wurde Diego Mathier als „Winzer des 
Jahres 2007“ ausgezeichnet. Eine grandiose Leistung, welche durch die grosse Leidenschaft zum 
Wein und durch das konsequente Streben nach höchster Qualität möglich wurde. 
Der Wein als Lebensphilosophie, Ihr Erlebnis, Emotionen und Genuss sind seit Generationen der 
Antrieb, Spitzenweine zu kreieren. Mehr als 200 Goldmedaillen sind der Beweis dieses 
fortwährenden Qualitätsstrebens. Im Laufe der Zeit sind 25 Hektar hervorragender Reblagen von 
Salgesch bis Chamoson in unseren Besitz gekommen. 
 
Cuveé Madame Rosmarie    75cl Fr. 55.- 
 
Rebsorte:  Assemblage von Petite Arvine, Pinot Blanc, Pinot Gris und Sylvaner. Der prozentuale 
Anteil der einzelnen Rebsorten ädert von Jahr zu Jahr. Grundwein ist der Petite Arvine. 
Passt zu:  Aperitif, Geflügel, Fisch, Käse. 
Degustationsbefund:  Für die schöne Säure und die leichte Pfeffernote ist der Petite Arvine 
verantwortlich. Der Pinot Blanc verleiht ihm einen Hauch von exotischen Früchten. Der Pinot Gris gibt 
dem Cuvee Madame Rosmarie seine Vollmundigkeit und ist für die leichte Restsüsse verantwortlich. 
Der Gros Rhin verleiht ihm seine Langlebigkeit 
 
 
 
 
 
 

  
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer 
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aus der Kellerei Valsangiacomo Chiasso 
 
Riserva di bacco viti    75 cl Fr. 37.-  
100 % Merlottrauben von Pedrinate und des Mendrisiotto 
Eigenschaft : Charakter voll, fruchtig, üppig, Geschmack trocken ausgeglichen robust  
 
 
Cuvee speziale     75 cl Fr. 45.-  
100% Merlottrauben  
Weinberge von S. Giorgio und Arzo 
Dieser Spitzen-Merlot reift im grossen Eichenfass heran.  
Eigenschaft:  Geschmack ausgewogen, reich, voll, Bouquet intensiv, duftig, fruchtig 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
Rubro Merlot del Ticino         75 cl  Fr. 75.-  
100% Merlottrauben  
Weinberg von Castel S. Pietro 
16 monatige Lagerung in Barriques, elegant, etwas gerbstoffbetont,  
Eigenschaft:  sehr ausgewogen mit Eichholzgeschmack 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
Urner Flaschenwein 
Weingut Rosenberg/ Rebbau Schuler 
 
Ürner Sunnägluät  Pinot grigio   50 cl Fr. 33.- 
Eigenschaft:  seine Farbe ist ein helles gelb, der Wein ist fruchtig,  
spritzig – säuerlich. Schmeckt nach Ananas, säurebetont. 
Passt zu:  Fleischgerichten, kalten Platten, Urnerspezialitäten, Käse. 
Ideal natürlich zum Aperitif. 
 
Ürner Sunnägluät   rot   
Traubensorte : Blauburgunder 
Eigenschaft: die Farbe ist rubinrot, das Rot jedoch nicht sehr dicht, schmeckt nach roten  
Beeren, v.a. Erdbeeren. 
 
 
 
 
Urner Flaschenwein 
Robert Inauen Altdorf  
 
Urner Föhn      50 cl Fr. 33.- 
Traubensorte : Blauburgunder 
Spiss, an einem Südhang, oberhalb Bürglen gelegener Weinberg, besticht dieser aus bestem 
Traubengut gekelterte Pinot Noir durch sein fruchtiges Aroma, das von einem reichen, vollen, 
feurigen Körper abgerundet wird. Mit seiner intensiven Farbe und dem komplexen Bouquet passt 
dieser beerige Blauburgunder zur einheimischen Küche, rotem Fleisch und Grilladen.  
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer
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von Salis  AG 

In den Weinbergen Graubündens gedeihen über 30 Rebs orten, aus denen die Winzer und 
Winzerinnen Jahr für Jahr mehr als 35 verschiedene Weine keltern, die mittlerweile zur 
Schweizer Spitzenklasse gehören. Das Weinbau-Gebiet  in der deutschen Schweiz weist nur 
eine kleine Rebfläche von knapp 400 ha auf. Es lieg t unter anderen in der Nachbarschaft zu 
Österreich/Vorarlberg, der Lombardei/Italien und de s Kantons Tessin. Rund 50 ha Rebfläche 
im politisch zu Graubünden gehörenden Misoxtal (Mes olcina) zählen zum Weinbaugebiet 
Tessin. Viel Gefühl im Umgang mit der Natur, hohe T raubenqualität aus klein gehaltenen 
Ernteerträgen, ergänzt durch eine sinnvolle Kombina tion von Hightech und traditioneller 
Kelterung, bringen erstklassige Weine hervor, die n icht nur überzeugend munden, sondern 
durch ihre Naturbelassenheit und der säurearmen Str uktur, äusserst bekömmlich sind. Die 
Produkte der Bündner Winzer sind begehrt. 

 
 
 
 
Maienfelder  Blauburgunder    75 cl Fr. 42.- 
 
Traubensorte:  Blauburgunder 
Eigenschaft:  Kraftvoller, gut strukturierter Wein. Beeriges Blauburgunderaroma. Angenehme 
Tannenstruktur. Harmonisch. 
Passt zu:  Fleischgerichten, kalten Platten, Bündnerspezialitäten, Hartkäse. 
(Fragen sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer
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Weinkellerei Adrian Mathier Salquenen 

 
Diego Mathier - Schweizer "Winzer des Jahres 2007" 
 
Anlässlich des Grossen Preis des Schweizer Weins 2007 wurde Diego Mathier als „Winzer des 
Jahres 2007“ ausgezeichnet. Eine grandiose Leistung, welche durch die grosse Leidenschaft zum 
Wein und durch das konsequente Streben nach höchster Qualität möglich wurde. 
Der Wein als Lebensphilosophie, Ihr Erlebnis, Emotionen und Genuss sind seit Generationen der 
Antrieb, Spitzenweine zu kreieren. Mehr als 200 Goldmedaillen sind der Beweis dieses 
fortwährenden Qualitätsstrebens. Im Laufe der Zeit sind 25 Hektar hervorragender Reblagen von 
Salgesch bis Chamoson in unseren Besitz gekommen. 
 
Cuveé Madame Rosmarie    75cl  Fr. 55.- 
Rebsorte: Assemblage von Pinot Noir, Humagne rouge, Cabernet Sauvignon und Syrah 
Passt zu: Lamm, Rind, Kalb und Schweinefleisch, Wild und Käse. 
Degustationsbefund: Der Cabernet Sauvignon verleiht Cuvée Madame Rosmarie ihren fruchtigen 
Geschmack. Der Humagne rouge mit seinen herben, rustikalen Tanninen gibt ihm seine Rasse. Der 
Syrah ist verantwortlich für die feine Pfeffernote. Der Pinot Noir verbindet diese drei Weine. Mit 
seiner Eleganz rundet er den Cuvée auf diskrete, subtile Art ab. 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
Cabernet Sauvignon       75cl  Fr. 65.- 
Adrian Mathier Salquenen  
 
Anbauort:  Sitten. 
Der äusserst sandige Boden auf ehemaligem Sumpfgebiet ermög�lichen den Wurzeln tief ins 
Erdinnere zuwachsen und dort wertvolle Mineralstoffe zu erreichen. 
Rebsorte:  Cabernet Sauvignon 
Degustationsbefund:  würzig und fruchtig zugleich mit dezenter Vanillenote.  
Passt zu:  Rind- und Lammfleisch, Wild. 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
Ambassadeur des Domaines     75cl  Fr. 78.- 
Adrian Mathier Salquenen AOCV   
 
Anbauort: 
Der Ambassadeur des Domaines Adrian Mathier wird ausschliesslich aus dem Rebberg Raspille auf 
der Gemeinde Salgesch gewonnen. Der Ertrag ist streng limitiert auf 500g pro Quadratmeter. Die 
Ernte wird eingebracht wenn das Traubengut zwischen 96 und 100LZOechsle erreicht hat. Der 
Ambassadeur wird direkt in dem unter dem Rebberg liegenden Keller im Barrique ausgebaut. Die 
volle Reife und Intensität erlangt der Ambassadeur des Domaines Adrian Mathier indem er während 
13 Monaten in neuen französischen Eichenfässern zu je 228 Liter lagert. 
Rebsorte:  Pinot Noir mit kleinen Beeren vom Typ � ourgogne 
Degustationsbefund: Die seidige und teilweise zergangene Tanninstruktur schmeichelt angenehm. 
Passt zu:  Kalb- und Lammfleisch, Geflügel  
und Wild. 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer
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Der Anbau von Wein hat in Spanien eine lange Tradition. Mit dem Weinbau wurde bereits im Jahre 
2.500 v. Chr. begonnen. Von der Fläche her ist Spanien das größte Wein-Land der Welt (ca. 1,1 
Mio. ha), es liegt jedoch aufgrund der Mengenbegrenzung und kargen Böden in der Weinproduktion 
hinter Frankreich und Italien an dritter Stelle. Aufgrund der großen Vielfalt an Lagen und Böden in 
den einzelnen Weinbau-Regionen verfügt Spanien über eine reichhaltige Wein-Vielfalt. 
Spanischer Wein wird vielfach mit der Region Rioja in Verbindung gebracht. Jedoch gibt es neben 
den Gebieten andere bedeutende Gebiete für Wein aus Spanien, wie beispielsweise die 
Topweingebiete Ribera del Duero, Priorat, Somontano, Navarra oder das größte Gebiet La Mancha. 
Die spanische Weinwirtschaft hat in den letzten Jahrzehnten einen kometenhaften Aufstieg erlebt. 
Mit 1.139.937 ha Rebfläche ist Spanien dass größte Weinbauland der Erde. Die Tatsache, dass es 
aber nur der dritt größte Weinproduzent ist zeigt bereits das Qualitätsbewusstsein der spanischen 
Winzer.  
 
Castillo Perelade Reserva ,       75cl Fr. 42.- 
Ampurdan- Costa Brava   
Bodegas Castello Perelada S.A.  
 
Herkunft:  Spanien Costa Brava 
Farbe:  Intensives, tiefdunkles Rot mit orangen Reflexen. 
Eigenschaft:  Vanille- Aromen, in perfekter Harmonie mit dem Barrique 
Vinifizierung:  18 Monate in amerikanischen Eichenfässern, reift während mind. 2 Jahren in 
Flaschen. 
Traubensorte:  Carinena, Garnatxa, Tempranillo mit Anteil Cabernet Sauvignon und Merlot. 
Passt zu : Rindfleisch, Wild, Lamm und Käse 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
Bajoz Cranza DO      ���75cl    Fr. 39.- 
Bodegas Bajoz 
Seine Herkunft ist Toro 
 
Toro DO's Weinberge liegen nordwestlich von Rueda und sind zwischen südlichen Zamora und 
Valladolid Provinzen. comarcaToro Sie sind benannt nach dem Bezirk (Comarca) und der kleinen, 
historischen Markt - Stadt von Toro. Die Weinberge liegen in einem Bereich zwischen 650-825 
Meter Höhe südlich von der Duero in hügeliger Landschaft.   
Traubensorte:  Tinta de Toro 
Der Wein besticht durch sein kräftiges, dunkles Rot mit Kirschtönen, einem kräftigen, eleganten 
Aroma. Im Gaumen ist er voll, rund und ausgewogen. 
Ein Geheimtipp! 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer



 
 
 
Martin Berdugo Crianza       75cl  Fr. 39.-�
Ribera del Duero DO,  
Bodega y Viñedos Martin Berdugo 
 
Castilla y Leon ist nicht nur die größte Region Spaniens, sondern zugleich die größte Region der 
gesamten Europäischen Union. Es liegt auf einem Hochplateau und wird von den Bergketten 
Sistema Iberico im Osten, Cordillera Central im Süden, Cordillera Cantabrica im Norden sowie dem 
Fluß Duero Richtung Portugal abgegrenzt. 
Herkunft:  Spanien Castilla-Léon 
Farbe:  Purpur 
Eigenschaft:  Kirschenbouquet mit Dörrzwetschgenduft 
Herstellung:  Ausbau während 12 Monaten in neuen französischen und 
amerikanischen Barriquen. 
Traubensorte:  Tempranillo  
Passt zu:  Vorspeisen, grilliertem Fleisch,Schmorgerichten Geflügel und Käse 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Valmoro Toro DO         75cl  Fr. 52.- 
Bodegas Alvarez y Diez 
 
Herkunft:  Spanien Castilla-Léon 
Farbe:  Tieffarbiges Purpurrot 
Eigenschaft:  Von dunklen Beeren geprägtes Bouquet. 
Traubensorte:  Tinta de Toro  
Passt zu:  Schmorgerichten, Geflügel, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und Hartkäsen 
wie Sbrinz oder Bergkäse. 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer



 
 
 
Galena Priorat DOC      �75cl  Fr. 71.- 
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Rarer Priorat aus einer kleinen, aber feinen Weinkellerei. 
Ein Wein zum Geniessen.  
Am bekanntesten, abgesehen von der Hauptstadt Barcelona, ist natürlich die Mittelmeerküste, die 
Costa Brava, mit ihren weiten Stränden und dem bevorzugten Klima Man darf aber nicht vergessen, 
daß Katalonien auch Bergketten zu bieten hat, die Pyrenäen im Norden, die inaktiven Vulkane von 
Garrotxa, sowie ein weites Flachland im Zentrum der Region. 
Katalonien hat eine eigenständige Kultur, und unterscheidet sich von anderen Regionen Spaniens 
nicht zuletzt durch seine Sprache, Catalan (auch wenn alle Katalanen natürlich perfekt das 
kastilische Spanisch beherrschen). 
 
Herkunft:  Spanien, Katalonien 
Farbe:  Purpur-Granat 
Eigenschaft:  Noble Kastanien-holznote. 
Herstellung:  Ausbau während 12 Monaten in neuen französischen und 
amerikanischen Barriquen. 
Bewertung:  Parker 92/100 
Traubensorten:  Granacha, Cabernet Sauvignon, Merlot, Cariñena 
Passt zu: Braten, Wildgerichte, Geflügel, und Käse 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alion      75cl Fr. 125.-�
Ribera del Duero DO 
Voller, fleischiger Tempranillo. 
Der Alion gehört zur Gruppe von Vega Sicilia aus der Denominacion Ribera del Duero. Der Wein 
wird sortenrein aus Tempranillo vinifiziert und in neuen Barriques aus französischer Eiche 
ausgebaut. Er erhält dadurch eine schöne Toastnote. In der Nase schwarze Früchte und im 
Gaumen weiche Gerbstoffe. Lagerfähigkeit: 10–12 Jahre.  
 
Herkunft :Spanien,Ribera del Duero 
Produzent : Bodegas Alion 
Traubensorte : Tempranillo  
(Fragen sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer



������������	���
����	
 
Primitivo di Manduria DOC        75 cl Fr. 38.- 
Massaria Pietrosa,Cantine San Marzano   
Ein Klasse-Primitivo, ein absoluter Entdeckerwein! 
 
Herkunft:  Italien, Region Süd 
Traubensorte:  100% Primitivo 
Farbe:  intensives Rubinrot 
Eigenschaft:  Bouquet mit frischer Primitivo-Würze, schwarze Kirsche,  
Schwarztee, nach gerösteten Mandeln duftend. Herrliche Fruchtsüsse, Blaubeeren, 
Schokolade, elegant und warm. 
Passt zu:  Vorspeisen, grilliertem Fleisch, Schmorgerichten und Käse 
 
 
 
 
 
Nero d'Avola       75 cl  Fr. 38.- 
Cusumano Sicilia IGT 
 
Herkunft:  Italien, Gebiet Sizilien  
Farbe:  Dichte, rote Farbe mit violetten Reflexen. 
Eigenschaft : In der Nase Aromen nach Wacholder-Beeren und reifen Früchten, harmonischer, 
elegant und abgerundet im Gaumen.  
Die Weinlese erfolgt von Hand anfangs September.  
Entrappen, Vermaischung, Mazeration und danach Gärung. Temperaturkontrolliert bei 26-28°C 
mit häufigem Umwälzen der Maische. Nach erfolgter Gärung wird die Maische abgepresst. Der 
Wein bleibt mind. 5 Monate auf der Weinhefe liegen.  
Passt zu: Braten, Wildgerichte, Geflügel, und Käse 
 
 
 
 
 
Valpolicella DOC Ripasso Ai Colli    75 cl Fr. 39.- 
Vivaldi Vini Val d`Illasi 
 
Der kleine Bruder von Amarone!  
Herkunft:  Italien, RegionVenetien 
Traubensorte:  Corvina, Corvinone, Rondinella, Cabernet Sauvignon 
Farbe:  Komplexes Purpur-Granat. 
Duft:  Offenes, volles Würzbouquet. 
Geschmack:  Komplexität eines Amarone, jedoch die Frische eines Valpolicella. 
Passt zu : Vorspeisen, Schmorgerichten, grilliertem Fleisch und Käse 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer



 
 
Tenuta di Castiglioni Toscana    75 cl   Fr. 54.- 
Marchesi de'Frescobaldi 
 
Mit über 1000 ha Rebland zählt die Adelsfamilie zu den grössten Rebgutbesitzern Europas und 
erzeugt auf verschiedenen Weingütern in der Toskana und im Friaul Weine von höchstem 
Qualitätsniveau: Ornellaia, Castello di Pomino, Castello di Nipozzano, Castelgiocondo und 
Castiglioni sind die bekanntesten aus der Toskana. 
Herkunft:  Italien Toskana 
Traubensorte:  Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot  
Farbe:  Dichtes Purpur-Granat 
Geschmack:  Kräftiger Rotwein, klassische Edelholznote, nobler Baumnusstouch. 
Bewertung:  Parker 89/100  
Passt zu:  Vorspeisen, Geflügel, Schmorgerichten, grilliertem Fleisch und Käse 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
Lucente La Vite            75 cl   Fr. 82.- 
Luce S.r.I 
 
Herkunft:  Italien, Toskana 
Traubensorte:  Sangiovese,Merlot, Cabernet Sauvignon 
Farbe:  Dunkles Granat mit aufhellendem Rand. 
Duft:  Feines, elegantes Bouquet. 
Geschmack:  viel reife Tannine, Kirschen und Kaffeetouch. 
Bewertung:  Parker 86/100 
Passt zu:  Vorspeisen, Pilzgerichten, Geflügel, Schmorgerichten, grilliertem Fleisch und Käse 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
Amarone della Valpolicella Class   75 cl   Fr. 94.- 
Vivaldi Vini Val d`Illasi 
 
Meisterhafter Amarone aus dem Valpolicella.  
Ein Wein zum Zelebrieren und Geniessen.  
Von Hand geerntet und selektioniert, werden die schönsten Trauben den Winter über in 
Holzgestellen auf dem Dachboden, dem so genannten «Fruttaio», getrocknet. Diese natürliche 
Konzentration zusammen mit der gebietstypischen Terroirwürze ist das Geheimnis der Komplexität 
und der betörenden Amarone-Frucht, die uns unvergessliches Weinvergnügen beschert. 
Herkunft:  Italien, Venetien 
Traubensorte:  Corvina, Rondinella Corvinone  
Farbe:  Sattes Granat. 
Geschmack:  Vielschichtige Nase. Verblüffend nobler und facettenreicher Gaumen, Kirschen, 
Waldbeeren und Pflaumen.  
Passt zu:  Braten, Wildgerichte, Geflügel, Käsesorten wie Gruyere, Tilsiter oder reifer Brie.   
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer
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Die Hess Group ist eine in der Schweiz domizilierte, aber in fünf Kontinenten aktive 
Firmengruppe, die sich auf die Produktion und den Vertrieb hochwertiger Naturprodukte 
spezialisiert hat.  
 
Colomé Valle Calchaqui    � 75 cl    Fr. 54.- 
Bodega Colomé Hess Group 
 
Herkunft:  Argentinien 
Traubensorte:  Malbec, Cabernet Sauvignon  
Farbe: Dichtes, undurchdringliches Purpurrot.  
Geschmack:  Herrliches Bouquet nach schwarzen Kirschen, mit etwas Nelke und pfeffrigen Noten 
unterlegt.  
Bewertung:  Winw Spectator 90/100 
Passt zu:  Vorspeisen, Schmorgerichten, Geflügel, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- 
und Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse. 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
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Aus Sympathie zur ausgewanderten Appenzellerin 
Frau Margrit Biever-Mondavi eine gebürtige Appenzel lerin 
 
Die Napa Valley Weine 
Die Weine der Robert Mondavi Winery in Oakville, Napa Valley, sind ein Tribut an die 
international gerühmte Appellation und ein Ausdruck seiner einzigartigen Klima- und 
Bodenbedingungen, des "terroirs".  
Robert Mondavi erwarb Woodbridge im Jahre 1979.Unter dem Namen Twin Oaks werden die 
besten Weine von Woodbridge abgefüllt. Die Trauben werden sorgfältig selektioniert, separat 
gekeltert und in kleinen Barriquen aus französischer Eiche ausgebaut. 
 
Cabernet Sauvignon          75 cl Fr. 75.- 
Heritage Collection Robert Mondavi Winery  
 
Herkunft:  Amerika/Kalifornien/Nappa Valley 
Traubensorte : Cabernet Sauvignon 
Farbe:  Dichtes Purpur-Granat. Geschmack: Vielschichtiges Brombeeren- und Holunderbouquet 
mit Cassis-Zimt-Würze.  
Passt zu:  Schmorgerichten, gebratenem Fleisch sowie zu Halbhartkäsen 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer
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Carmenére Estate         �75 cl Fr. 37.- 
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Herkunft:  Chile 
Traubensorte:  Carmenère  
Geschmack:  Kräftiger fülliger Wein, Brombeeren- und Pflaumenbouquet, herrlicher Cassisduft.  
Passt zu:  Schmorgerichten, Geflügel, grilliertem Fleisch, Halbhart- und Hartkäsen wie Sbrinz oder 
Bergkäse. 
 
 
 
 
 
The Blend             75 cl Fr. 54.- 
Aconcagua Valley Viña Erràzuriz 
 
Herkunft:  Chile 
Traubensorte:  Cabernet Sauvignon, Shiraz, Sangiovese, Carmenère.  
Geschmack:  dunkle Waldbeeren, gut eingebundene Gewürznoten wie Zimt und Nelken. 
Passt zu:  Schmorgerichten, Geflügel, grilliertem Fleisch, Gruyere, Tilsiter oder reifer Brie. 
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
Sideral       75 cl Fr. 61.-   
Rapel Valley, Altaïr Vineyards & Winery 
 
Herkunft : Ein komplexer Premium-Wein aus Chile. 
Traubensorte : Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz  
Farbe:  Leuchtendes Purpur-Granat.  
Geschmack:  Pflaumen und Cassis Samtige Tannine, viel Pflaumen und Waldbeeren 
Bewertung:  Parker 91/100 
Passt zu:  Vorspeisen wie Hauspastete, Pilzsaucen, Schmorgerichten, Geflügel Steakvarianten, 
grilliertem Fleisch, Halbhart- und Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.   
(Fragen Sie nach dem Jahrgang) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten 7.6% Mehrwertsteuer 


